
 
 
 

BOURGOGNE BLANC 
« Monsieur Jacques » 2024 

 

 

 
CÉPAGE 
100 % Chardonnay. 

 
VIGNOBLE 
Vignes sur la commune de Leynes. 

 
SOLS 
Sols anciens issus du Grès du Trias inférieur, avec des marnes 
profondes et grès. Selon les parcelles, orientations sud et sud-
ouest. 

 
VINIFICATION 
Vendanges manuelles, en grappes entières jusqu’au pressoir. 
Pressurage direct. Vinification sans soufre, en levures indigènes. 
Débourbage léger. 

 
ÉLEVAGE 
Sur lies fines de 9 mois en cuve inox. 

 
NOTE DE DÉGUSTATION 

 Couleur or, reflets or. 
 Droit et délicat avec des notes d’agrumes, de fruits à 

chair blanche et une pointe de silex.  
 Équilibrée et souple avec une belle fraîcheur, de jolis arômes 

d’agrumes et une finale saline. 
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Degré	d’alcool	
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