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POUILLY-LOCHE

AGRICULTURE << Les Mﬁres ))

BIOLOGIQUE

Noté 92/100 par la Revue des Vins de France

CEPAGE
100 % Chardonnay - vignes de 50 ans.

VIGNOBLE

Parcelles de 80ares sur la commune de Loché (Maconnais).
Orienté plein est, milieu de coteau entre 200 et 250m,
face Val de Saone.

SOLS
Complexes, argilo-calcaire ferrugineux du jurassique.

VINIFICATION

Vendanges manuelles, en grappes entiéres jusqu’au pressoir.
Pressurage direct. Vinification sans soufre, en levures indigénes.
Débourbage 1éger.

ELEVAGE

Sur lies fines en flits de chéne (3 vins) de 500L, pendant 10 mois pour
40% de la cuvée - le reste de la cuvée est élevé en cuve ovoide béton.
Filtration 1égere sur terre blanche.

NOTE DE DEGUSTATION
® Couleur or, cristalline, reflets or.

6 Elégant, harmonieux, ardbme de fleurs blanches
et d'agrumes, subtiles notes d’anis et de tilleul.

9 Minérale et pure, délicate et équilibrée, boisée et sobre,
sapide et trés saline, persistance aromatique
avec une belle longueur en bouche.

IRAND VIN DE B¢ i

POUILLY-LOCHE |
LES MURES POUR VOTRE DEGUSTATION
R ‘
Quantité produite Température Garde Degré dalcool
3200 de service 10 ANS 13,5%

BOUTEILLES ENTRE 9°ET12°C
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