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«Les Chevriéres »

BIOLOGIQUE

Noté 16 /20 par le magazine Bourgogne Aujourd’hui n°166

CEPAGE
100 % Chardonnay - vignes de 60 ans.

VIGNOBLE

Vignes sur la commune de Chaintré, 4 une altitude de 250m,
exposées sud.

SOLS

Peu profonds issus de calcaires durs a entroques du Jurassique
moyen, avec une couche argileuse peu profonde riche
en oxyde de fer.

VINIFICATION

Vendanges manuelles, en grappes entiéres jusqu’au pressoir.
Pressurage direct. Vinification sans soufre, en levures indigenes.
Débourbage 1éger.

ELEVAGE
Sur lies fines en fits (1 vin) de 500L, pendant 12 mois.
Filtration 1égére.

NOTE DE DEGUSTATION

® Couleur or pale, cristalline, reflets or.

¢ Trés élégant, complexité aromatique de fruits mars
avec des notes de fruits exotiques et a chair jaunes.

9 Dense avec beaucoup de volume, trés belle minéralité,
équilibre parfait avec des notes de fruits frais
et une finale sapide.
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Quantité produite Température Garde Degré dalcool

1200 de service 10 ANS 13,5%
BOUTEILLES ENTRE 9°ET12°C
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